Zespot Szkot Zawodowych Nr 2 im. dr. A. Troczewskiego
w Kutnie jest szkotg kultywujaca tradycje ksztatcenia zawodowego
zapoczatkowane przez patrona szkoty w 1907 r.
Jako zespo6t szkot zawodowych funkcjonujemy od 1973 r.
Naszym atutem jest nowoczesna baza dydaktyczna do ksztatcenia
zawodowego i wykwalifikowani nauczyciele.
Oferta edukacyjna szkoty jest odpowiedzia
na potrzeby pracodawcoOw i zainteresowania gimnazjalistow.
Zapraszamy, stojacych przed wyborem szkoly,
uczniow Kklas III gimnazjow i ich rodzicow.
Przyjdzcie do nas.
Odpowiemy na wasze pytania Dyrektor szkoty
i rozwiejemy watpliwosci, ktora szkole wybrac. mgr inz. Urszula Macioszczyk

Zespol Szkél Zawodowych Nr 2 im. dr. A. Troczewskiego w Kutnie miesci si¢
w historycznym dla o$wiaty kutnowskiej budynku, ktérego dzieje siegaja 1907 roku.

1 czerwca 1995 r. Zespolowi Szkél Zawodowych Nr 2 nadano  sztandar i imie
doktora Antoniego Troczewskiego — inicjatora szkolnictwa zawodowego.

Nasza szkota ksztalci obecnie na poziomie technikum i zasadniczej szkoty zawodowej
w atrakcyjnych i poszukiwanych zawodach: technik hotelarstwa, technik zywienia i uslug
gastronomicznych, technik technologii zywnosci, kelner, kucharz. Od roku szkolnego 2016/2017
pragniemy poszerzy¢ oferte ksztalcenia - zgodnie z potrzebami lokalnego rynku pracy i Lodzkiej
Strefy Ekonomicznej 0 nowe kierunki: technik eksploatacji portow
i terminali, operator maszyn i urzadzen przemystu spozywczego oraz cukiernik.

NASZE PRIORYTETY:
- wysoki poziom ksztalcenia zawodowego oraz opieki i wychowania
- réwne szanse edukacyjne dla mlodziezy z r6znych Srodowisk

- sprostanie wymaganiom lokalnego rynku pracy, oczekiwaniom uczniow i ich
rodzicéow

Gléwnym celem szkoly jest przygotowanie absolwentéw do wspolczesnych wymagan
gospodarki rynkowej. Dlatego tez wszystkie oferowane przez szkote kierunki ksztatcenia opieraja si¢
na najnowszych programach nauczania i podstawie programowej, co gwarantuje nowoczesnos¢
W nauczaniu i uzyskanie przez ucznidéw najwyzszych kwalifikacji.

Uczniowie technikum uzyskuja przygotowanie zaréwno do egzaminu maturalnego, jak
i zawodowego. Moga kontynuowaé¢ nauke na wyzszych uczelniach. Przedmioty ogolnoksztatcace
oraz praktyczne i teoretyczne przedmioty zawodowe prowadzone sa przez wykwalifikowanych
nauczycieli z wieloletnim do§wiadczeniem, uczestniczacych w roznych formach doskonalenia
zawodowego. Wsrdd kadry pedagogicznej naszej szkoly jest 16 egzaminatoréw egzaminow
maturalnych oraz 9 egzaminatorow egzamindéw zawodowych.

Pedagodzy naszej szkoty systematycznie podnosza swoje kwalifikacje — prawie wszyscy nauczyciele
przedmiotow zawodowych, uzupetniajac i aktualizujac wiedz¢ zawodowa, brali wielokrotnie udziat
w projektach unijnych, w ramach ktoérych odbywali staze w hotelach, restauracjach i zaktadach
przemystu spozywczego ( piekarnie, cukiernie, mtyny, zaktady migsne).

Nasza szKkola uczestniczy w Ogolnopolskim Konkursie ,,Jnnowacyjna szkola zawodowa na rynku
pracy” organizowanym przez Studium prawa Europejskiego w Warszawie.



KSZTALCENIE ZAWODOWE

Od wielu lat dzialalno§¢ szkoty ukierunkowana jest na ksztalcenie dla lokalnego rynku pracy.
W zakresie organizacji praktyk zawodowych $cisle wspotpracujemy z lokalnymi pracodawcami
z branzy gastronomiczno — hotelarskiej i przemystu spozywczego:

hotele: Dworek, Rondo, Awis, Dwér Sojki, PaOla;

zaklady przemyshu spozywczego: Zaklad Zorina, Zaktad Piekarniczo — Cukierniczy T.D.J.
Ozdowscy;

W zwigzku z nowymi kierunkami ksztatcenia od roku szkolnego 2016/2017 uczniowie beda odbywac
praktyki zawodowe takze w PCC Intermodal oraz Pini Polska.

Ponadto wspélpracujemy z przedsi¢biorcami na terenie Polski:

hotele: Sheraton w Warszawie, St. George w Ciechocinku, Hotel 500 w Strykowie, Belweder
w Ustroniu, Astor Sporthotel w Jastrzebiej Gorze, Radisson SAS Blu w Szczecinie, Fokus w Lodzi.
Uczniowie odbywaja réwniez praktyke zawodowa na promie Firmy Unity Line Szwecja —
Polska.

Zapewniamy ksztalcenie zawodowe na bardzo wysokim poziomie. Mtlodziez ma mozliwo$¢
zdobywania wiedzy i umiejetnosci przydatnych zaré6wno w pracy zawodowej, jak i w kontynuacji
nauki na wyzszych uczelniach. Wickszo$¢ ucznidow naszej szkoty po zakonczeniu praktyk
zawodowych otrzymuje listy pochwalne od pracodawcow.

Milodziez ma mozliwo$¢ uzyskania dodatkowych kwalifikacji, uczestniczac w organizowanych
przez szkole kursach: barmanskim, baristycznym.

Wysokie wyniki egzaminéw zawodowych

Uczniowie Technikum Zawodowego w cyklu ksztalcenia zdaja egzaminy z dwoch kwalifikacji,
natomiast ~ uczniowie Zasadniczej Szkoty Zawodowej z  jednej kwalifikacji.
Co roku do egzaminow potwierdzajacych kwalifikacje w zawodzie przystepuje w naszej szkole 100 %
mlodziezy. Zdawalno$¢ egzaminow zawodowych, zaréwno z pierwszej, jak i z drugiej kwalifikacji,
jest bardzo wysoka - zawsze znaczaco przewyzsza $rednig krajowa i wojewddzkg. Dla przyktadu
w roku szkolnym 2014/2015 zdawalno$s¢ w kwalifikacji T.09 wyniosta 100 %;
T.06 wyniosta 73,68 %; T.11 wyniosta 89,29 %. W roku szkolnym 2015/2016 wynik facznie dla
wszystkich klas Technikum Zawodowego wyniost 74,60%.

W ogodlnopolskim rankingu egzaminéw zawodowych ,,Perspektywy” 2014 w zawodzie kelner wsrod
technikow zawodowych w Polsce zajeliSmy 9 miejsce ( zdawalnos¢ w szkole 93,75 %), a w 2016 1. -
24 miejsce — kelner (83,33 %) i 25 - technik technologii zywnosci (64,29 %).

Projekt unijny ,,Ksztalcenie zawodowe kluczem do sukcesu” realizowany w roku szkolnym
2014/2015 shuzyt podniesieniu jakosci ksztatcenia zawodowego poprzez: poradnictwo i doradztwo
edukacyjno — zawodowe:

- dodatkowe zajgcia dydaktyczno — wyréwnawcze ukierunkowane na rozwdj kompetencji
kluczowych i zawodowych z matematyki, jezyka angielskiego oraz przedmiotéw
zawodowych;

- pozaszkolne zaj¢cia w ramach kursow: kurs piekarniczo — cukierniczy, barmanski I i IT
stopnia, baristy, prawa jazdy kat. B.



Promocja szkoty w czasie Targéw Edukacyjnych w Lodzi
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Uczniowie TZ technik technologii zywnosci podcza praktyk zawodowych w Zaktadzie Piekarniczo —
Cukierniczym T.D.J. Ozdowscy

Warsztaty w Wyzszej Szkole Hotelarstwa i Gastronomii w Poznaniu



Uczniowie w czasie praktyki zawodowej w Zaktadzie ZORINA
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Uczniowie TZ technik zywienia i ustug gastronomicznych w czasie zaje¢ obstugi konsumenta
Staze zawodowe we Wloszech

W roku szkolnym 2015/2016 szkota zorganizowata staze zawodowe dla uczniow
Technikum Zawodowego: technik hotelarstwa, kelner i technik zywienia i ustug gastronomicznych
w migjscowosci Bergamo we Wtoszech. W ramach stazu mtodziez doskonali kompetencje jezykowe,
kulturowe i zawodowe w sektorze hotelarsko — gastronomicznym i turystycznym poprzez
wykorzystanie w praktyce wiedzy teoretycznej zdobytej w szkole. Dodatkowo przed wyjazdem na staz
szkota umozliwia uczniom odbycie podstawowego kurs jezyka wtoskiego.

Program Erasmus plus

W roku szkolnym 2015/2016 szkota przystapita do programu Erasmus plus. W ramach tego
programu realizujemy projekt ,,Europejska mobilnos¢ szansa na rozwdj zawodowy”. Troszczac sig
0 przyszto§¢ naszych ucznidw, chcielibySmy zapewni¢ im mozliwo$¢ odbywania praktyk
w nowoczesnych firmach, stosujacych technologie i rozwigzania gwarantujgce prawdziwie europejski
poziom produktom i ustugom.

W  projekcie zawarto propozycje 4 tygodniowego stazu zawodowego, planowanego na
marzec/kwiecien 2017, dla uczniow, ksztatcacych si¢ w II 1 III klasach w zawodach technik
hotelarstwa, technik zywienia i ustug gastronomicznych oraz kelner.

Wyjazd na praktyki zostanie poprzedzony przygotowaniem kulturowo - jezykowym obejmujacym
zajgcia z branzowego jezyka niemieckiego, zajecia z pedagogiem oraz zajecia przyblizajace mtodziezy
kulture Niemiec.

Realizacja stazy zawodowych poza granicami kraju odpowiada potrzebom zmieniajgcego si¢
rynku pracy, zapewnia uczniom mozliwosci kreatywnego rozwoju zawodowego i zdobycie procz
wiedzy, takze konkretnych umiej¢tnosci. Realizujgc staz, poprawig swoje umiejetnosci jezykowe,
dzigki temu stang si¢ bardziej konkurencyjni i mobilni zawodowo. Uczniowie beda mie¢ mozliwosé
zdobycia wiedzy, umiejetnosci i kwalifikacji nie tylko poprzez nauke w szkole, ale takze przez
przebywanie w migdzynarodowym $rodowisku podczas stazy w niemieckich przedsiebiorstwach.
Projekt promuje réwnos¢, aktywnos$¢ obywatelska, spdjnos¢ spoteczng, a dziatania maja wptyw na
zwickszenie kreatywno$ci, innowacyjnosci i przedsigbiorczosci mtodych osob. Realizacja projektu da
mozliwo$¢ nabycia i rozwinigcia umiejetnosci 1 kompetencji uczniéw, zwigkszajacych ich szanse na
rynku pracy oraz zwigkszenie aktywnosci spolecznej i dialogu migdzykulturowego.




Patronat

Od roku 2015/2016 Hotel ,,Rondo”, z ktérym wspdlpracujemy od wielu lat, objat patronatem dwie
klasy: kl. | TZ — technik zywienia i ustug gastronomicznych i kl. I TZ — kelner. Mtodziez z tych klas
w wigkszosci ma zagwarantowane migjsce pracy oraz udziat w roznych przedsiewzigciach
realizowanych w hotelu (np. darmowy udziat w warsztatach gastronomicznych prowadzonych przez
znanych kucharzy), ktore przyczyniaja si¢ do rozwoju zawodowego.

Szkola wspdélpracuje z instytuciami doradztwa zawodowego:

Powiatowy Urzad Pracy w Kutnie — udzial uczniow w zajeciach warsztatowych
pod nazwa ,,Poznaj swojego doradce zawodowego”’;

Agencja Rozwoju Regionu Kutnowskiego-spotkania  uczniéw z doradcg zawodowym,;
Powiatowa Inspekcja Pracy — spotkania w zakresie doradztwa zawodowego na temat praw
poczatkujacych pracownikow;

spotkanie z przedstawicielami zaktadow pracy i szkot wyzszych;

zajecia szkolne z zakresu doradztwa zawodowego z nauczycielem — doradcag zawodowym
- w ich ramach odbywaja si¢: wycieczki przedmiotowe do restauracji kutnowskich
(np. Rondo, Jana, Dworek) oraz  zakladow przemystu spozywczego (Zaktad
Zorina, Zaktad Piekarniczo—Cukierniczy T.D.J. Ozdowscy, Kutnowskie
Zaktady Drobiarskie Exdrob).

Szkola aktywnie wspolpracuje ze Srodowiskiem lokalnym:

Promocja szkoty poprzez udziat w réznych dziataniach na terenie miasta, obstuga
gastronomiczna imprez organizowanych przez rézne instytucje forma promocji szkoty

i prezentacji umiejetnosci uczniow; np. Kiermasz wielkanocny w KDK, pokazy
(gastronomiczny, barmanski, carvingu i warsztaty wielkanocne w galerii handlowej Marcredo
Center, Kutnowski Piknik Naukowy, jubileusz Panstwowej Szkoty Muzycznej w Kutnie;
udzial w  obchodach  miejskich uroczystosci o  charakterze  patriotycznym
i obywatelskim;

wspotpraca z Towarzystwem Przyjaciot Ziemi Kutnowskiej w zakresie edukacji regionalne;;
obstluga gastronomiczna imprez organizowanych przez rézne instytucje forma promocji szkoty
1 prezentacji umiejetnosci uczniow;

udziat w Spotkaniach Edukacyjnych;

catoroczna wspotpraca z gimnazjami z terenu Kutna i powiatu, a takze gimnazjami spoza
powiatu: Drzwi Otwarte, zawody sportowe 1 konkursy dla gimnazjalistow, np. miedzyszkolny
Turniej Tenisa Stotowego, w Pilce siatkowej, Rajd Pieszy szlakiem doktora Troczewskiego,
konkurs z cyklu ,,Stot pigknie nakryty”, Potyczki barmanskie

warsztaty dla ucznidéw gimnazjow 1 szkét podstawowych, np. warsztaty wielkanocne,
bozonarodzeniowe, cukiernicze.



Szkolne potyczki barmanskie

|
Szkolne potyczki barmanskie

Posiadamy certyfikaty, podzieckowania, wyrdéznienia:

- Certyfikat programu spolecznego ,Szkola bez przemocy”, Bezpieczna Placowka
Oswiatowa, Placéwka Przyjazna Srodowisku, Aktywne Uczestnictwo w Programach
Ekologicznych, ABC EDUKACJA - aspiracje dzieci i mlodziezy, Aktywne Zwalczanie
Przemocy i Agresji, certyfikat Fundacji Dobre Zycie — ,,Tydzien dobrego chleba
i zdrowego stylu zycia”;



- Nagroda honorowa ”Amicus” Towarzystwa Przyjaciél Ziemi Kutnowskiej przyznana
w2012 r;

- Podzickowanie Towarzystwa Przyjaciol Ziemi Kutnowskiej za aktywny udzial
w projekcie ,,Kutno miasto réz — chce tu by¢”;

- Udzial w projekcie realizowanym przez TPZK ,Na krawedzi pamieci ...rzecz
o kutnowskich Zydach”

- Udzial w projekcie Lédzkie bardziej francuskie” poprzez organizowanie warsztatow dla
gimnazjalistow (pokaz barmanski oraz obstuge goscia serwisem francuskim), obstuge gosci
w Hotelu Rondo - ,,Dni Frankofonii”;

- Podzigkowania za wspolprace — m.in. od Agencji Rozwoju Regionu Kutnowskiego
za udzial w Kutnowskim Pikniku Naukowym, Polskiego Stowarzyszenia na Rzecz Oséb
z UpoSledzeniem Umyslowym, Stowarzyszenia Diabetykow.

NASZE OSIAGNIECIA

Pobudzaniu aktywnos$ci i zaangazowania mlodziezy w doskonaleniu zawodowym stuzy udzial
w olimpiadach, konkursach i prezentacjach zawodowych.

Mtodziez osiaga sukcesy i rozwija swe zainteresowania, zdobywajac tytuly laureatow i finalistow
i uzyskujac tym samym zwolnienie z etapu pisemnego egzaminOw potwierdzajacych kwalifikacje
w zawodzie.

Olimpiada Wiedzy Hotelarskiej coroczny udziat w etapie okrggowym i regionalnym
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Uczestniczki Olimpiady Wiedzy Hotelarskigj

Olimpiada Wiedzy o Zywnosci —1 finalistka marzec 2013

Turniej/Olimpiada Wiedzy o Mleku i Mleczarstwie — 2 finalistow kwiecien 2009, 1 laureatka
i 2 finalistki kwiecien 2010, 3 finalistéw kwiecien 2012, 1 laureatka i 2 finalistki marzec 2014,
3 finalistow kwiecien 2015

Wojewddzki Konkurs Kulinarny ,, Tradycyjne smaki regionu” I miejsce pazdziernik 2013
Ogolnopolski Konkurs Szkoél Gastronomicznych Il miejsce marzec 2016
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Laureaci Ogolnopolskiego Konkursu Szkét Gastronomicznych

Olimpiada Mlodych Barmanéw — 1 finalista (kwiecien 2009 r.)

Olimpiady i konkursy barmanskie - Sukcesy uczennicy Technikum Zawodowego technik
hotelarstwa Moniki Wrdblewskiej:

I miejsce w I Ogodlnopolskim Konkursie Barmanskim MONIN CUP JUNIOR POLAND 2013
(grudzien 2013 r.)

VI miejsce w kategorii Mtody Talent w Ogolnopolskim Konkursie Barmanskim Calvados Nouvelle
Voque w Krakowie (luty 2014 r.)

IV miejsce w kategorii Short Coffee Drink XV w Matopolskim Konkursie Szkoét Gastronomicznych
w zawodzie barman (marzec 2014 r.)

IIT miejsce w polskiej edycji konkursu barmanskiego Mtody Talent Calvados Nouvelle Vogue 2015
(luty 2015 r. Krakow)

II miejsce w eliminacjach do Mistrzostw Swiata Drinkéw Bezalkoholowych Mattoni Grand Drink
2016 ( Krynica Gorska, luty 2016)

III miejsce w kategorii Mtody Talent Calvados Nouvelle Vogue International Trophies 2016
(Krakéw, luty 2016)
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Monika Wroblewska podczas Og(’)lnopolskieg Konkursu Barma;'lskiego

Mistrz Ortografii Powiatu Kutnowskiego -1 miejsce grudzien 2013 r., IT miejsce grudzien 2012 r.
Konkurs Ortograficzny o Pidro Starosty Kutnowskiego - 1 miejsce grudzien 2013 r., III miejsce

2012rr.
Ogolnopolski Pokaz Regionalny Stoléw Wigilijnych - coroczne uczestnictwo

o W K
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v

Ogolnopolski Pokaz Regionalny Stolow Wigilijnych
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Rajd Pieszy ,,Sladami historii i zabytkéw Kutna”— coroczny udziat (I miejsce w maju 2009 i 2010)
Nasza szkola jest od 14 lat jest organizatorem Miedzyszkolnego Konkursu z Zakresu Zywienia
Czlowieka dla uczniow szkot ponadgimnazjalnych

Stypendystki Prezesa Rady Ministréow
Rok szkolny 2015/2016
Rok szkolny 2014/2015

NATALIA OLCZAK

Technikum Zawodowe
technik hotelarstwa

Rok szkolny 2013/2014

SYBILLA BELICA

Technikum Zawodowe

technik organizacji uslug gastronomicznych

Rok szkolny 2012/2013
Rok szkolny 2011/2012
Rok szkolny 2010/2011

MALGORZATA WROBEL

Technikum Zawodowe
technik Zywienia i gospodarstwa domowego

Blezace osiagniecia sportowe, m.in. & e
I mle] sce w Mistrzostwach Powiatu w Tenisie Stolowym Dziewczat Licealiada w r. szk. 2014/2015
IIT miejsce w Mistrzostwach Powiatu w Tenisie Stotowym Chlopcéw Licealiada w r. szk. 2014/2015
IIT miejsce w Mistrzostwach Powiatu w Zawodach Lekkoatletycznych 4x100 m.Chtopcow Licealiada
w r. szk. 2014/2015
Il miejsce w biegu na 800 m. w Mistrzostwach Powiatu 2015.2016
II miejsce w biegach przetajowych w Mistrzostwach Powiatu 2015.2016
IIT miejsce w Mistrzostwach Powiatu w Pitce Noznej Dziewczat Licealiada w r. szk. 2015/2016
Bogata oferta zaje¢ pozalekcyjnych dostosowanych do potrzeb i zainteresowan uczniow, m.in.:
- Szkolne Koto Hotelarsko — Turystyczne, Szkolny Klub Europejski, PCK, LOP, LOK,
Caritas, Wolontariat, sekcje Samorzgdu Uczniowskiego (m.in. plastyczna,
fotograficzna, dziennikarska, kulturalna), gazetka szkolna ,,Echa szkoty”, =zajecia
dydaktyczno-wyrownawcze,  dodatkowe  zajecia  przygotowujace do  egzaminu
maturalnego i egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie.
Atrakcyjne wycieczki przedmiotowe oraz turystyczno - krajoznawcze, m.in.:
L.odz - Hotel Fokus, Hotel Campanile, Muzeum Kinematografii,
Lodz - Zwiedzanie obiektow hotelarskich — Hotel Ibis, Grand oraz Hotel Stacja Nowa Gdynia
w Zgierzu; Salon maturzystow "'- udziat w warsztatach,
Poznan - Targi Turystyczne TOUR SALON, zapoznanie z zabytkami miasta ( Stary Rynek, Muzeum
Narodowe, Palmiarnia ), zwiedzanie fabryki czekolady ,,Goplana” i Instytutu Biotechnologii,
zwiedzanie WSHIG, browaru Lech-Poznan,
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Warszawa - zwiedzanie cmentarza w Palmirach, Muzeum Powstania Warszawskiego;
Program " Tomasz Lis na zywo", Sejm RP, Hotel Nowotel,

Nieborow — zwiedzanie Patacu i Parku w Nieborowie,

Torun — Planatarium — projekcja gwiazdozbiordéw, tajemnice planet i galaktyk Leodium, wystawa
interaktywna poswigcona Ziemi, zwiedzanie Starowki; poznanie historii i architektury miasta,
Muzeum Zywego Piernika,

Milanowek — zwiedzanie Fabryki Krowek, Hotelu Afrodyta w Radziejowicach, hotelu Cyprus
W Ksigznicach,

Plock- Teatr im. Jerzego Szaniawskiego - "Opowie$¢ wigilijna "Ch. Dickensa, "Hamleta"
W. Szekspira, zwiedzanie Katedry i Muzeum Diecezjalnego, starowki,

Klébka- wycieczka integracyjna,

Pultusk- Zamek Puttusk ,,Gaweda o zachowaniu si¢ przy stole",

Wioclawek — Hotel ,,Aleksander”, Hotel ,,Mtyn”, Palac Bursztynowy.

Szkola podejmuje liczne inicjatywy w ramach realizacji programéw w zakresie bezpieczenstwa:
- Program ,,Bezpieczna i przyjazna szkota”,
- ,,Szkota bez przemocy”,
»Szkota wolna od dopalaczy”.
Zapewnia uczniom bezpieczenstwo poprzez monitoring wizyjny, udzial w programach
profilaktycznych i akcjach prozdrowotnych:
- cykl spotkan z prokuratorem, komendantem Strazy Miejskiej w Kutnie, funkcjonariuszami
KP Policji w Kutnie na temat: Odpowiedzialnos¢ prawna nieletnich. Cyberprzemoc,
Stop dopalaczom
Uczniowie majg zapewniong opiek¢ pedagoga i psychologa (indywidualne rozmowy
z uczniami i ich rodzicami, terapia pedagogiczno — psychologiczna, warsztaty integracyjne
dla uczniéw klas pierwszych, pomoc pedagogiczno — psychologiczna).
Udzial mlodziezy w licznych akcjach o charakterze charytatywnym, np.
-corocznie dwie  akcja krwiodawstwa — wspolpraca z Lodzkim Centrum Krwiodawstwa
i Krwiolecznictwa - szkota zajeta IIT miejsce w Ogolnopolskim Turnieju Szkol w Honorowym
Krwiodawstwie ,,Mtoda krew ratuje zycie” (IX 2009-V1 2010),
- wspotpraca z Os$rodkiem Wychowawczo — Opiekunczym ,Tecza”, Domem Samopomocy
Spotecznej, Hospicjum Kutnowskim, Wolontariat,
- Udziat w ogolnopolskiej akcji ,,Gora grosza”,
- Udzial w akcji ,,Pomoz dzieciom przetrwac zime”.

Walentynki szkolne
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Dzien Kobiet w szkole
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DLACZEGO WARTO UCZYC SIE W ,,TROCZEWSKIM”?

Nasze atuty to:

1.

Baza dydaktyczna - bardzo dobrze wyposazone pracownie przedmiotow
ogolnoksztalcacych i zawodowych (np. pracownia hotelarska, analizy ZywnoSci
i przetworstwa spozywczego, pracownie technologii gastronomicznej, obshugi
konsumenta). Pracownie komputerowe z dostepem do szerokopasmowego Internetu,
Internet bezprzewodowy w calej szkole, Centrum Informacji Bibliotecznej i Medialnej
z darmowym dostepem do Internetu dla uczniow.

Bardzo wysoka zdawalno$¢ egzaminéw zawodowych.

Doswiadczona i wysoko wykwalifikowana kadra pedagogiczna (egzaminatorzy CKE
egzaminéw maturalnych - 16 nauczycieli oraz egzaminow zawodowych — 9 nauczycieli)

Szkola przyjazna i bezpieczna, wspierajaca uczniow i ich rodzicow. Inspiruje mlodziez,
zacheca i motywuje do osiagania sukcesow zawodowych.

Podejmowanie wielu inicjatyw w celu sprostania wymaganiom lokalnego rynku pracy.

Szkola umeozliwia uczniom uzyskanie dodatkowych  kwalifikacji  poprzez
organizowanie kurséw: barmanskiego i baristycznego.

» I ROCZEWSKI” INSPIRUJE!
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